ALTHCGFE HOTEL
FURSTENHOF

CELLE

Fingerfood und Snackauswahl

(Ab 10 Personen)

Crostini/Bruschetta

» mit Tomaten und gerdsteten Mandelblattern
» mit griinen und schwarzen Oliven

» mit parmesan Reggiano

» mit Salami und Linsen

» mit San Daniele Schinken und Honigmelone
» mit Talleggio, Walntssen und Pinienkernen
» mit Vitello tonnato

Lolly
» mit Frischkadse mit Safran

» mit Raucherlachs und Wasabi
» mit Ganseleber in Sao Tome Schokolade

Aus dem Weckglas (kalt)
» Eingelegte Balsamicolinsen
mit Salami Chianti Classico

» Rotweinzwiebeln mit Coppa di Parma

» Tafelspitz in Gemusegelée mit Apfelkren
» Ajoblanco mit Aganoel

» Gelierte Bouillabaise mit Ratatoulli-Salat

Aus dem Weckglas (warm)
» Aquacotta mit Parmesan Reggiano

» Kartoffelcreme mit Staudensellerie

» Mieral Entenbrust auf Blumenkohlmousse
Shi-Take Pilzen, Harissa-Jus

» Kaninchenfilet mit Anans-Karotten-Chutney
und Purple-Curry

» Seeteufel mit Basilikum
Andalusisches Tomatenkompott,
Manchegoschaum
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Gabelbissen (kalt)
» Praline von der Entenstopfleber

» Rohe Gemiise mit verschiedenen Dips

» Getriffelte Entenroulade mit Mango

» Kleine Tomate mit Mozzarella und Basilikum
» Vitello tonnato

» Rindercarpaccio

» Thunfischcarpaccio

Gabelbissen (warm)
» Marinierter Champignon in Brioche

» Rindfleischballchen in Chilisauce
» Elsésser Zwiebeltorte

» Risotto der Jahreszeit

» Lammfilet mit Schalotte am Spiel3
» Ravioli Palio

» Gebackene Garnele im Teigmantel
» Risotto der Jahreszeit

» Ravioli Palio

Aus dem Bambuskorb
» Gebackene Fruhlingsrolle mit Garnele und Ingwer

» Sateé vom Gefligel

» Sateé von Rind

» Sateé von Seeteufel mit Garam Marsala
» Safrantempura von der Rotbarbe
Dazu reichen wir sweat Chilisauce
Dessert

» Hausgemachtes Tiramisu

» Panna Cotta mit Beeren

» Frische Ananas

» Hausgemachtes Parfait der Saison
» Fruchtsalat mit gerésteten Mandeln

Gabelbissen Arrangements
» 5 verschiedene Fingerfoods via Kiichenchef

» 7 verschiedene Fingerfoods via Klichenchef
» 9 verschiedene Fingerfoods via Kiichenchef
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Canapées
» Thunfischcreme und Oliven

» Mittelalter Gauda mit Trauben

» Rohmilchbrie mit Walnlssen

» Poulardenbrust mit Orangenfilet

» Roastbeef mit Gartenkresse

» Gambas mit Kirschtomaten

» Geraucherte Entenbrust mit Mango

» Tatar auf dunklem Brot mit Cornichons

» Gebeizter Lachs mit Dill und Quark

» Raucheraal mit Wachtelei und Créme

» Getruffeltes Entenleberparfait auf Brioche
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Aus unserem Suppenkessel
(auch zur Mitternacht)

Aqcuacotta
Toskanische Tomaten-Pilzsuppe
mit Parmesan Crostini

Klassische Hochzeitssuppe
mit KI6Bchen, Eierstich und Nudeln

Celler Biersuppe mit Wirsing:

Kraftige Suppe aus Rindfleisch und Schweinenacken
mit Wirsingstreifen abgeschmeckt,

mit Bier und zerstoBenem Kimmel

Eintopf vom Heidelamm mit Kiirbis
Deftiges Gericht von der Lammschulter
mit Kirbis, Zwiebeln und Kartoffeln
Gewdrzt mit frisch gemahlenem Pfeffer

Fischtopf von der Nordsee
Pikante Suppe mit Safran und WurzelgemUse
Ofenfrische Baguettes
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